
R I T U E Lのクロワッサン、生食パン、熟成ベーコン、「竹鶏のたまご」を使用したスクランブルエッグ。フランス産バターとフルーツのジャムを添えて。

R I T U ELスペシャリテプレート ¥1,500 (1650)

＜小麦　卵　乳　豚肉　オレンジ＞

R I T U E Lのクロワッサン、生食パン使用。フランス産バターとフルーツのジャムを添えて。

クロワッサンと生食パンのトースト ¥780 (858)

＜小麦　卵　乳　オレンジ＞

エッグベネディクト
熟成ベーコン＆ベイクドトマト ¥1,650 (1815)

＜卵　乳成分　小麦　豚肉＞

RTUEL特製クロワッサン使用。「竹鶏のたまご」で作ったポーチドエッグと
熟成ベーコン、ベイクドトマトをサンドしました。

エッグベネディクト
スモークサーモン＆アボカド ¥1,650 (1815)

＜卵　乳成分　小麦　さけ＞

RTUEL特製クロワッサン使用。「竹鶏のたまご」で作ったポーチドエッグと
燻製香り高いスモークサーモン、アボカドを贅沢にサンドしました。

RECOMMENDED

数量限定

BRU NCH
EV ERY DAY  10 : 0 0  -  11: 0 0

お食事  +  ドリンク＜下記よりお選びください＞

コーヒー （HOT / ICED）　　紅茶 （HOT / ICED）　　ジュース（アップル / オレンジ）

カフェラテ ボウル/ ＋¥150　　アイスカフェラテ/ ＋¥150　　ソイラテ （HOT / ICED）/ ＋¥180

ドリンクは下記よりお選びください

おひとり様ワンドリンクオーダー・9 0分制とさせていただいております





SA N DW ICH

R T U E L特製クロワッサン使用。「竹鶏のたまご」で作ったポーチドエッグと燻製香り高い
スモークサーモン、アボカドを贅沢にサンドしました。

エッグベネディクト
スモークサーモン＆アボカド ¥1,650 (1815)

＜卵　乳成分　小麦　さけ＞

R T U E L特製クロワッサン使用。「竹鶏のたまご」で作ったポーチドエッグと熟成ベーコン、
ベイクドトマトをサンドしました。

エッグベネディクト
熟成ベーコン＆ベイクドトマト ¥1,650 (1815)

＜卵　乳成分　小麦　豚肉＞

栄養満点な新鮮野菜をたっぷり使用。鮮やかな彩りとおいしさで身体の中から満たされる
特製サラダ。お野菜本来のうまみをいかす自家製ドレッシングとフレッシュレモンをぎゅっと
絞って召し上がれ。（通常サイズ：1~2名様サイズ /シェアサイズ : 3名様 ~サイズ）

R I T U ELガーデンサラダ ¥1,580 (1738)

 シェアサイズ :  ¥2,480 (2728)

＜豚肉＞

RECOMMENDED

SA L A D

K I DS

淡路牛の自家製ハンバーグ、竹鶏のたまご使用スクランブルエッグのミニクロワッサン
サンド、国産フルーツジュースなど、素材にこだわった贅沢なお子様プレートが出来上がり
ました。 ＊小学生以下のお客様のみ

キッズスペシャリテプレート ¥1,400 (1540)

＜卵　乳成分　小麦　大豆　牛肉　豚肉　バナナ＞

おひとり様ワンドリンクオーダー・9 0分制とさせていただいております





R ECOM M EN DED DR I NK

季節のフルーツティー GR A N D :  ¥1,600 (1760)

 ¥1,200 (1320)

＜オレンジ　りんご＞

カフェラテボウル ¥700 (770)

 PE T I T:  ¥600 (660)

＜乳＞

おひとり様ワンドリンクオーダー・9 0分制とさせていただいております




