
モンブランタルト
 MONT BLANC TART

フランス産マロンペーストと渋皮栗を
使用したモンブランタルト。
＜小麦 / 卵 / 乳成分/ 大豆/ゼラチン＞
※アルコールを使用しています

¥950 （ 1,0 45）

フレジエエスカルゴ
ESCARGOT CAKE FRAISIER

ピスタチオと苺を使ったフレジエ。RITUEL CAFE のスペシャリテ。
＜小麦 / 卵 / 乳成分/アーモンド/ゼラチン＞
※アルコールを使用しています

¥1,400 （ 1, 5 4 0）

フルーツショートケーキ
FRUIT SPONGE CAKE

フレッシュフルーツをたっぷり使用したショートケーキ。
＜小麦 / 卵 / 乳成分/オレンジ/バナナ/キウイ/ゼラチン＞
※アルコールを使用しています

¥1600（1,760）

シャルロットマンゴー
MANGO CHARLOTTE CAKE

芳醇な香りのマンゴにバニラのババロワをフランス菓子の定番
「シャルロットケーキ」です。
＜小麦 / 卵 / 乳成分/ゼラチン/オレンジ＞

¥1,250 （ 1, 375）

※＜＞は、特定原材料28品目の表示です　　※季節によって、フルーツなど変更となりますのでご了承ください。

[ 平日限定 ] ドリンクご注文で 150 OFF

キャラメルバナナパイ 
CARAMEL BANANA PIE

塩気の効いたパイにたっぷりのカスタードとバナナを合わ
せキャラメルのアクセントを加えました。
＜小麦 / 乳成分/ 卵 /バナナ/ゼラチン＞

¥1,050 （ 1,155）

ホワイトチョコレートケーキ
WHITE CHOCOLATE CAKE
ホワイトチョコレートを使用したミルキーなケーキです。
＜小麦 / 乳成分/ 卵 /ｱｰﾓﾝﾄ /゙ 大豆 /ゼラチン＞
※アルコールを使用しています

¥980 （ 1,078）

ロイヤルミルクティーのティラミス
ROYAL MILKTEA TIRAMISU
アッサム茶葉をミルクで煮だして作ったロイヤルミルク
ティーのティラミスです。
＜小麦 / 乳成分/ 卵 / 大豆 /ゼラチン＞
※アルコールを使用しています

¥950 （ 1,0 45）

季節限定

季節限定

季節限定

季節限定

季節限定

ベイクドチーズケーキ
BAKED CHEESECAKE
＜小麦/ 乳成分/ 卵/くるみ/ 大豆/ゼラチン＞ ¥940 （ 1,03 4）

¥900 （990）
ガトーショコラ
GATEAU AU CHOCOLATE

＜小麦 / 乳成分/ 卵 / 大豆 /ゼラチン＞

エスカルゴショコラ（バナナ）
ESCARGOT CHOCOLAT CAKE BANANA

人気NO.1「フレジエエスカルゴ」をチョコレート風味にアレン
ジした商品。
＜小麦 / 卵 / 乳成分/アーモンド/ 大豆 /ゼラチン/バナナ/りんご＞
※アルコールを使用しています

¥1,250 （ 1, 375）

モンテリマール
MONTELIMAR
南仏の銘菓「ヌガー・モンテリマール」をイメージしたケーキ。
アーモンドミルクとアマレットのムースにアプリコットのコンポー
トを合せました。 ＜小麦 / 乳成分/ 卵 /ｱｰﾓﾝﾄ /゙ｵﾚﾝｼ /゙ﾘﾝｺ /゙ｾ ﾗ゙ﾁﾝ＞
※アルコールを使用しています

¥950 （ 1,0 45）

‘


